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Cabernet Sauvignon Rosé Reserva 2018
VALLE CENTRAL

VARIEDADES: Cabernet Sauvignon
EPOCA DE VENDIMIA: Desde el 10 de Marzo al 10 de Abril
ORIGEN: Valle Central

NOTA DE CATA

Color cereza. Notas perfumadas de ciruela y de fresa sobre fondos
de pomelo. Paladar de gran cuerpo y fina acidez. Elegante y sensual
evolucion hacia un prolongado post-gusto.

GASTRONOMIA

Excelente en aperitivo. Ideal con las pastas con salsa de carne o de
tomate y ciertas verduras. Sublime con la cocina oriental. Servir a
8-10°C.

DATOS TECNICOS
Grado alcohdlico: 13% PH: 2,9
Acidez total: 7,5 grs. /I (tartérico) AR: 7,6 grs/I.

FAIR TRADE
COMERCIO JUSTC

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACION

Tiempo de maceracién: 4 horas
Tiempo de fermentacion: 19 dias
Temperatura de fermentacion: 17°C
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PUNTUACIONES Y PREMIOS

Anada 2015 - Doble Medalla de oro, Sakura Japan Women’s Wine
Awards 2016 - Japdn

Anada 2014 - Mejor Rosé del Afio, Revista Internacional Vini Finlandia
2016 - Finlandia

MIGUEL TORRES www.migueltorres.cl

MIGUEL TORRES CHILE ‘ 100% FAMILY OWNED WINERY.




