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Chardonnay Reserva 2016
VALLE CENTRAL

VARIEDADES: Chardonnay
ÉPOCA DE VENDIMIA: Desde el 5 de Marzo al 6 de Abril
ORIGEN: Valle Central

NOTA DE CATA
Color amarillo pálido brillante, con tonos verdosos. En el aroma 
predomina el mango y el albaricoque, enriquecidos por matices 
cítricos. Paladar con gran equilibrio entre densidad y acidez, con 
post-gusto muy frutal.

GASTRONOMÍA
Servir a 10ºC. Ideal con pescados al horno, así como el pavo y el 
pollo en salsas cremosas.

DATOS TÉCNICOS
Grado alcohólico: 13%  Ph:3,3

Acidez total:5,7grs. /l (tartárico) AR: 3,4  grs. /l.

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACIÓN
Tiempo de maceración: ---
Tiempo de fermentación: 18 días
Temperatura de fermentación: 16°C

CRIANZA
Fecha de embotellado: Julio 2016

PUNTUACIONES Y PREMIOS
Añada 2013 - 91 Puntos, Guìa Mujer y Vino 2014, Chile


