
Chardonnay 2021
VALLE DE CURICÓ

TIPO DE VINO: Vino Blanco
D.O.: Valle de Curicó
VARIEDADES: 100% Chardonnay
FECHA DE VENDIMIA: 24 de febrero al 11 de marzo

NOTA DE CATA

GASTRONOMÍA
Ideal para todos los pescados a la parrilla, al horno o en salsa, así como 
las carnes blancas. Servir a 10°C

DATOS TÉCNICOS
Grado Alcohólico: 13,5% vol. pH: 3,3

Acidez total: 6,2 gr/L (Expresada en ácido tartárico)     AR:2,3 gr/L

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACIÓN

COSECHA 2021

www.migueltorres.cl

La añada 2020 – 2021 comenzó con un invierno tranquilo, temperaturas 
algo más altas que la añada anterior. En primavera aparecen heladas en 
el mes de octubre que bajaron los rendimientos en algunas variedades 
de viñedos en el Piedemonte de la cordillera de los Andes en el valle de 
Curico y Maule. El verano fue fresco con alrededor de 1,5 a 2 °C más bajo 
que lo normal y a fines de enero hubo lluvias que nos mantuvieron alerta 
para evitar hongos como botrytis. La vendimia 2021 es considerada 
como fría, logrando una madurez lenta con buenas acideces y alcoholes 
moderados.

Brillante color amarillo tenue con visos dorados. Voluptuoso y elegante 
aroma con notas de frutas maduras, sobre fondos de avellanas, vainilla 
,en el paladar es seco y denso, con toque ácidos, excelente equilibrio 
entre el carácter del vino y los aromas adquiridos a lo largo de la crianza 
en roble francés y fudres europeos.

Prensado: Racimo entero
Tipo de fermentación: Fermentación alcohólica en depósitos de acero 
inoxidable, sin fermentación malolactica
Tiempo de fermentación: 18 días
Temperatura de fermentación: 18°C
Crianza:12 meses y más en  barricas de roble francés de segundo y más 
usos 70% y 30% en fudres de segundo y más usos
Fecha de Embotellado: Junio 2023
Conservado en buenas condiciones mantendrá su potencial dentro de 
los próximos: Puede ser disfrutado inmediatamente o bien guardar por 
al menos 7 años.
Información sobre alérgenos: Contiene Sulfitos.


