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Chardonnay Reserva 2013
VALLE DE CURICÓ

VARIEDADES: 100% Chardonnay
ÉPOCA DE VENDIMIA: Desde el 16 al 19 de Marzo
ORIGEN: Valle de Curicó

NOTA DE CATA
Brillante color amarillo tenue con visos dorados. Voluptuoso y ele-
gante aroma con notas de frutas maduras, sobre fondos de avella-
nas, vainilla y humo. Paladar seco y denso, con finas aristas ácidas. 
Buen equilibrio entre el carácter del vino y los aromas adquiridos a 
lo largo de la crianza en roble francés.

GASTRONOMÍA
Ideal para todos los pescados a la parrilla, al horno o en salsa , así 
como las carnes blancas.

DATOS TÉCNICOS
Grado alcohólico: 13,5%  PH:3,3

Acidez total: 6,3grs. /l (tartárico) AR:2,3 g/l. 

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACIÓN
Tiempo de maceración: ---
Tiempo de fermentación: 20 días 
Temperatura de fermentación: 16º C 

CRIANZA
Roble Francés durante 12 meses 
Fecha de embotellado: Agosto 2016 


