as c/Mulas.

Cabernet Sauvignon 2019
VALLE CENTRAL

COSECHA: 2019

TIPO DE VINO: Vino Tinto

D.0.: Valle Central

VARIEDADES: 100% Cabernet Sauvignon

CHILE FECHA DE VENDIMIA: Desde fines de marzo a mediados de Abril

NOTA DE CATA

Color rojo intenso y profundo. Aromas a frutos rojos con notas
Valle Central especiadas. Taninos redondos y elegantes, con un final, prolongado
y consistente.

GASTRONOMIA

Ideal para acompaniar asados, con carnes rojas, empanadas. Servir a 18°C

N

DATOS TECNICOS
Grado Alcohdlico: 13,5% vol.
< pH: 3,7
_ o9 . . , . ..
oRGANICHTRIRRN WiNE Acidez total: 5,01 gr/L (Expresada en &cido tartarico)
VINO ORGANICO & VEGANO AR: 3,0 gr/L

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACION

Maceracion total: 15 dias

Tipos de fermentacién: Alcohélica y malolactica

A Tiempo de fermentacion: 7 dias

Temperatura de fermentacién: 26°C

Fecha de Embotellado: Febrero 2020

Crianza: 40% del vino, pasa por roble francés de tercer o mas usos por
6 meses

Potencial de guarda: 5 a 6 afios

CABERNET SAUVIGNON

RESERVA | 20

AMILIA TORRES

e ( ‘ COSECHA 2019

“La cosecha 2019 ha do una temporada tranquila, con
precipitaciones por debajo de lo normal, pero con climas que han
favorecido la cosecha en general. Los blancos estéan elegantes, ricos
en boca, con acidez levemente inferior al 2018 y menos caracter
herbal. Los tintos presentan alcoholes moderados, con mas
volumen en boca y mejor madurez fenélica. En general, el 2019 se
considera un MUY BUEN ANO

MIGUEL TORRES (@ Ctirle Www.migue|torres.c|
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