as c/Mulas.

Carméneére 2022
VALLE CENTRAL

TIPO DE VINO: Vino Tinto

D.O.: Valle Central

VARIEDADES: 100% Caménére

FECHA DE VENDIMIA: 21 de marzo al 12 de abril

NOTA DE CATA

Color cereza oscuro. Finos aromas frutales con notas especiadas y
herbales. Paladar elegante, voluminoso y aterciopelado, con final
frutal, jugoso y prolongado.

GASTRONOMIA
Perfecto con carnes de ternera y buey. Responde a todos los retos,
desde pescados hasta salsas especiadas. Servir a 17°C

DATOS TECNICOS

Grado Alcohélico: 13,5% vol.

pH: 3,62

Acidez total:4,8 gr/L (Expresada en &cido tartarico)
AR: 3 gr/L

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACION
Tiempo de Maceracién: 18 dias
YT Fermentacion Alcohélica: 12 dias a 24-26°C.
ORGANIC WINE Fermentacion Malolactica: En acero inoxidable 100%.

Crianza: 40% En barricas de roble francés de tercer o més usos
durante 6 meses.

Fecha de embotellado: Febrero 2023

Conservado en buenas condiciones mantendré su potencial dentro
de los proximos: 5 afos

Informacion sobre alérgenos: Contiene Sulftos

as m‘ las COSECHA 2022
La temporada de cosecha 2021-22 ha sido particularmente desafiante.

Seguimos arrastrando la condicién de mega sequia de los ultimos
afnos, lo que hace cada vez més complejo el panorama, ya no solo en
RESERVA vifedos de secano, sino que también en vifiedos de riego en donde el
agua ya no es suficiente para cubrir las necesidades del vifiedo. Las
condiciones durante primavera fueron mayormente benignas, con
temperaturas normales, pero con algunas heladas en zonas cordillera-
nas y costeras, Estas condiciones determinaron estados fenoldgicos
desiguales, por lo que hubo que seguir muy de cerca la evolucién de la
MIGUEL T = madurez. La temporada de cosecha fue mas calida que 2021 y con

Plctmer in ¢ menores producciones, determinada fuertemente por la falta de agua.
Hubo que trabajar intensamente en bodega para recibir lotes maés
pequefios dada la desuniformidad de madurez en los campos. Los
vinos la temporada de cosecha 2021-22 se muestran concentrados, con
buen tanino y acidez correcta, exhibiendo un interesante balance entre
frescor y madurez.
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MIGUEL TORRES @ﬁcﬁf@ Www.migue|torres.c|

MIGUEL TORRES CHILE | 100% FAMILY OWNED WINERY.




