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Brut 2015
VALLE DE CURICÓ

VARIEDADES: Pinot Noir
ÉPOCA DE VENDIMIA: Desde el 19 de Febrero al 2 de Marzo
ORIGEN: Valle de Curicó

NOTA DE CATA
Oro pálido, brillante y sostenido. Burbujas finas, que dibujan un 
“perlaje” elegante. Seductora nariz floral, fresco y primaveral. En el 
paladar es sedoso, con un gran final de boca, en el que se despliegan 
las notas afrutadas del Pinot Noir. Un Brut para los amantes de la 
armonía.

GASTRONOMÍA
El vino perfecto para cualquier celebración.

DATOS TÉCNICOS
Grado alcohólico: 12 %  Ph: 3,1
Acidez Total: 7,2 grs. /l (Tartarica) AR: 6,6 grs. /l.

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACIÓN
Tiempo de maceración: ----
Tiempo de primera fermentación: 20 días
Tiempo de segunda fermentación: 32 días en botella Temperatura 
de fermentación: Primera 17ºC, segunda 14ºC

CRIANZA
Crianza sobre sus lías al menos durante 20 meses
Fecha de embotellado: Noviembre 2015

PUNTUACIONES Y PREMIOS
91 Puntos, Guía Descorchados 2016, Chile
Medalla de oro, Sakura Japan Women’s Wine Awards 2015, Japón 
Medalla de oro, Effervescent Du Monde 2014, Francia
Medalla de oro, Champagne & Sparkling - Wine World 
Championship 2014, UK




